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 2016-09-27  久米島海洋溫差發電設施，發電量倍增計畫，實用化為目標 

（譯：財團法人石材暨資源產業研究發展中心） 

佐賀大學、神戶製鋼所及沖繩縣聯手於久米島海洋溫差發電設施展開新的實證研究工作。將把發

電量提升至 100kW，並導入高效率熱交換器及新型熱循環系統，期能提升 10%的發電效率。另展開

深層海水二次利用的實地驗證試驗，使深層海水朝高度利用方向邁進。以久米島設施的商業化為目標，

10 月起將陸續展開相關驗證實驗。 

久米島於 2013 年開始 50kW 功率的發電實驗，神戶製鋼所同時也著手展開熱交換器的改良。針

對鈦素材及形狀進行改善，佐賀大學負責其性能評估。今年 10 月更換熱交換器後，日本海洋聯合公

司將安裝發電渦輪，使發電功率倍增。溫差利用將由目前的 1 次晉升為 2 次，利用 2 階段熱循環，

提升發電效率。 

目前久米島所建置的深層海水取水設施取水日量 13,000 噸，應用於斑節蝦、海葡萄養殖及化妝

品原料用途，夏季有水量不足的問題。藉由本次的計畫，將變更原本以產業用及發電用水的區分，明

年起展開驗證發電後深層海水使用於漁業用途的可行性。到目前為止的實驗已證實二次利用是沒有問

題的。 

由於表層海水與深層海水溫差通年不會有太大的變化，與受天候及季節影響太陽能及風力發電比

較下，發電量相對穩定。是可以作為基礎電力用途之可貴的再生能源，久米島關係人士表示，已展開

擴大到現行 10 倍規模的計畫。（原文：日本經濟新聞） 

  

http://www.nikkei.com/article/DGXLASJC20H6Y_W6A920C1LX0000/


 2016-10-10  流感季 用形動海洋深層水顧健康 

入秋時分，流感季來臨，台大醫院兒科暨肝膽腸胃雙專科醫師連天

豪表示，接種流感疫苗、戴口罩及增強自體免疫力可預防流感。秋冬因

天氣冷，民眾習慣緊閉門窗造成空氣不流通、病菌滋生。平時應維持運

動習慣、多喝水增加代謝，並注意均衡飲食，降低流感機率。 

「形動海洋深層水」取自台灣東部花蓮太平洋 662 公尺深度海水，

水分子團小易被人體吸收；而且它經 130 度高溫殺菌，運用先進科技將

原水雜質與多餘鈉抽離，保留 70 多種鹼性礦物質與微量元素，每一公

升形動海洋深層水含有 22 毫克鎂元素。連天豪說，流感許多症狀是因

為病毒感染引發身體發炎反應所致，喝水有助增加代謝，同時切記感冒

不要喝含糖飲料，因為糖份常會讓發炎反應更劇烈。 

秋冬感染流感人數明顯增加，除利用流感疫苗、戴口罩及增強自體免疫力來預防感冒外，多喝水

可增加代謝。如何檢視身體含水量是否足夠？連天豪提供一個簡單方法，上廁所時觀察小便顏色，若

顏色偏黃且味道重，代表身體缺乏水分、代謝不良，反之若小便顏色清澈則代表身體含水量足，適度

飲用富含鹼性礦物質與微量元素的「形動海洋深層水」對身體有益。（出處：中國時報） 

 2016-10-12  台東白蝦市場夯 水試所研發調理包即時鮮食 

純淨的台東海洋深層水，養出來的白蝦特別鮮甜，在市場相當搶手，水試

所為提高產值，與台東專科學校合作研發白蝦調理包，讓消費者可以微波即食。 

水試所東部海洋生物研究中心今天中午在台東專校，舉辦白蝦調理包試

吃品嘗會，共有 5 道料理提供約 60 位各界來賓享用，並邀請品嘗者填寫問卷，

將從中選出 2 款，做為生產調理包的料理方式。 

這 5 款有小米酒醉蝦、薑黃炒白蝦、香樁炒白蝦、小米紅藜白蝦丸及五彩

繪白蝦，均以白蝦搭配台東在地特色食材，由東專餐旅科師生共同研發。 

以醉蝦為例，不但取用台東小米酒，還加入台東太平洋 319 公尺深度的

深層海水，與一般醉蝦不同。 

水試所表示，在評選出 2 道後，將進行冷凍調理包的技術移轉，讓消費者輕鬆吃到新鮮好吃的

白蝦。（出處：自由時報） 
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